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Een typisch wildmenu. Bij het mooie wildmenu van deze maand horen mooie klassieke wijnen zoals een schitterende Cru uit de Bourgogne of Bordeaux. Helaas zijn deze klassiekers de laatste jaren ook heel erg prijzig geworden. Dus gelet op ons budget betekent onverkort hiervoor kiezen dat we het eind van het jaar met Château Municipale moeten volstaan. En dat is nou ook weer niet de bedoeling. Er zullen dus compromissen moeten worden gesloten. 

Overigens hoeft dat geen straf te zijn. Het houdt ons van de straat en het scherpt onze zintuigen om naar mooie alternatieven om te kijken die toch binnen het klassieke domein liggen.

Heldere Paddestoelensoep met een dekseltje van bladerdeeg

· Gonzales Byass, Tio Pepe

Sherry is niet alleen voor in de soep, maar ook voor naast de soep Neem bijvoorbeeld.de Gonzales Byass, Tio Pepe. Een hele echte Fino en de enige Fino die zichzelf niet zo noemt. Deze Fino is een knisperende droge sherry die jong gedronken moet worden. Dus niet ‘dry’ ( ‘call it dry, but make it sweet’) Helder, licht strogeel van kleur met een krachtig aroma van kruiden en amandelen. Sherry is overigens een Engelse verbastering voor Jerez. Voor de vervaardiging van sherry worden als druiven gebruikt de palomino fino, palomino jerez en palomino ximénez.  De Tio Pepe is voornamelijk van de palomino fino gemaakt.

Reebiefstukjes Berny met toast en vlier(vossen)bessenboter

· Brouilly, Domaine de la Corniole, A.C. Brouilly 2000
. Brouilly is de meest zuidelijke en de grootste van de tien Crus van de Beaujolais. Deze ondergrond en de zuidelijker ligging leveren wijnen op die voor Beaujolais behoorlijk vol en krachtig zijn en meer het karakter aannemen van een Bourgogne uit de Côte d’Or. Dat neemt niet weg dat het toch typisch een Beaujolais blijft. Vooral door het gebruik van de gamay-druif die de wijn zijn prachtige fruitaroma`s verleent. Het is een robijnrode, redelijk stevige wijn met een steviger smaak dan de gewone Beaujolais met  wat kruidigheid, de smaak van kersen en aardbeien en een klein zuurtje, die toch niet te hard of te droog smaakt. Het vele fruit in de wijn maakt hem een ideale metgezel van vlees- en gevogeltegerechten met een garnituur waarin fruit is verwerkt.

Gebraden hazenrug met crème brûlee van ganzenlever en knolselderij

· Château Les Hautes de Pontet 1993, A.C. Pauillac

 Sommige gerechten vragen om dé perfecte wijn, zoals deze hazenrug. Bij een rijke maaltijd hoort een even rijke wijn, zoals deze Château Les Hauts de Pontet  van 1993 uit de roemrijke Pauillac: groots van smaak en gedistingeerd van karakter. Dit is de tweede wijn van Château Pontet-Canet, 5e Grand Cru Classé uit Pauillac. Gemaakt van cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc  De aanvankelijk diep paarsrode kleur van deze 1993-er heeft inmiddels plaatsgemaakt voor dieprood en de geur heeft zich goed ontwikkeld en biedt rijp zwart fruit, laurier, leder, cederhout en kruiden. De smaak is droog, maar sappig en verfijnd. De afdronk houdt minutenlang aan. Een echte wildvanger.

Enne….. Chefs, zorg voor een waardige omlijsting van deze wijn. Decanteer hem.. Hij krijgt dan voldoende lucht en het depot blijft mooi inde fles waar het hoort.
Appeltaartje met amandel

· Alasia, Moscato d’Asti
Tja,  wie kan nu een waardige afsluiter zijn na de knaller uit Pauillac en tevens een goede begeleider voor het appeltaartje. Neen, niet die andere (zoete)  knaller uit de Bordeaux, maar een parel uit Piemonte, namelijk een Moscato d’Asti.  Door zijn uiterst verfijnde en delicate smaak en geur met een veel fruit, laat hij ( of is het juist zij?) als begeleider van  fris-zoete desserts en gebak vele concurrenten achter zich.  Niet alleen bevalt de muskaatsmaak bijna iedereen, door het lage alcoholgehalte vermoeit deze wijn ook niet snel. De zeer lichte pareling geeft er nog iets extra feestelijks aan.     

. .. 

Wijn bij het bereiden van het eten

·   Kumala Chenin Blanc-Chardonnay 2002 
Een lichte en levendige witte wijn die soepel drinkt en bijzonder toegankelijk is. Erg lekker om kennis te maken met de wijnen van Zuid-Afrika. Hij is gemaakt van 75% chenin blanc en 25% chardonnay. De wijn heeft een heldere naar geelgroen neigend. Kleur en ruikt naar tropisch fruit, rijpe grapefruit en citroen. 

· Kumala Cinsault-Cabernet Sauvignon 2001
Ook voor de rode wijn blijven wij in Zuid-Afrika. Een mooie rode zeer fruitige, soepele wijn met veel fruit (aardbeien en frambozen)  in de neus en een tikkeltje groene peper. Gemaakt van cinsault en cabernet sauvignon en eveneens afkomstig van de Western Cape. Naast een fruitige neus heeft hij een fruitige, frisse afdronk. 

